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H B B
Degerli misterimiz,

Bu liriine géstermis oldugunuz glivenden dolayi tesekkiir ederiz.

Amacimiz, toplam kalite anlayisina uygun olarak, modern tesislerimizde,
titiz bir calisma ortaminda, dogaya zarar vermeden liretilmis olan bu
Girtinii en iyi verimle kullanmanizi saglamaktir.

Almis oldugunuz firlninizin ilk giinkii 6zelliklerini uzun siire

koruyabilmesi i¢in firlninizi kullanmadan once kullanma kilavuzunu
dikkatle okumanizi ve daimi olarak muhafaza etmenizi tavsiye ederiz.

UYARI: Bu kullanma kilavuzu birden fazla model igin hazirlanmistir.
Kilavuzda belirtilen bazi 6zellikler sizin cihazinizda bulunmayabilir.

Cihazlarimiz ev tipi kullanim amachdir. Ticari kullanim amach degildir.

Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup lriiniiniizle birebir uyum iginde
olmayabilirler.

Bu iiriin dogaya zarar vermeden ¢evreye saygili modern tesislerde
uretilmistir.

* isareti olan 6zellikler opsiyondur.

“AEEE Yo6netmeligine Uygundur”
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B B B
ONEMLI UYARILAR

1. Bu kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu sekilde cihazi
glivenli ve dogru bir bicimde kullanmaniz miimkiin olacaktir.

2. Kurulum ve tamir islemlerini her zaman “YETKILI SERVISE” yaptirin.
Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan islemler nedeniyle liretici
firma sorumlu tutulamaz.

3. Bu cihazin ayar sartlari tip etiketinde veya veri plakasinda
belirtilmistir.

4. Bu cihaz ev tipi kullanimlar i¢in tasarlanmistir.

5. UYARI: Yangin tehlikesi; malzemeleri pisirme yilizeyinde muhafaza
etmeyiniz.

6. UYARI: Cihaz ve erisilebilir kisimlari kullanim sirasinda sicaktir.

7. UYARI: Ulasilabilen kisimlar 1zgara kullanildiginda sicak olabilir.
Kiiciik ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

8. UYARI: Cihaz sadece pisirme amachdir. Odayi isitma gibi diger
amagcglarla kullanilmamalhidir.

9. UYARI: Kizgin buhar nedeniyle yanik tehlikesi! Cocuk cildi yetiskin
kisiye goére yliksek isiya karsi daha hassastir. Firin ¢alisirken ¢ocuklar
kapagi agmamalidir. Cihaz tamamen soguyuncaya ve yanik tehlikesi
ortadan kalkincaya kadar ¢ocuklari cihazdan uzak tutunuz.

10. UYARI: Asla yangini su ile sondiirmeye ¢alismayiniz. Ancak
cihazin devresi kapatilir ve sonra érnegin bir kapak veya bir yangin
battaniyesi

ile alev Ortiiliir.

11. DIKKAT: Pisirme siireci denetlenmelidir. Pisirme siireci siirekli
olarak denetlenmelidir.

12.DIKKAT: Cihaz caminin kirilmasi durumunda; herhangi bir isitici
elemani derhal kapatin ve cihazi gii¢c kaynagindan ayirin cihazi
kullanmayin.

13.YANMA RIiSKi: Firin kapagini agarken, firindan ¢ikan sicak
buharindan kaginmak ig¢in geri ¢ekilin.

14. YANMA RIiSKi: Sicak yiizey, kapagi kapatmadan 6nce sogumaya
birakilmahidir.

15. Cihaz, bir dis saat tarafindan ya da ayri bir uzaktan kumanda sistemi
ile calistirilabilir olarak tasarlanmamistir.

16. Asiri Isinmayl 6nlemek i¢in cihaz dekoratif bir kapinin arkasina
kurulmamalhidir.




17. Bu cihaz, denetim saglanmasi veya cihazin giivenli bir sekilde
kullanilmasi ve karsilasilan tehlikelerin anlasiimasi ile ilgili bilgi
verilmesi durumunda, yaslari 8 ile lizerinde olan ¢ocuklar ve fiziksel,
isitsel veya akli yetenekleri azalmis veya tecriibe ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan kullanilabilir.

18. Kullanim sirasinda 8 yasindan kii¢ilik ¢ocuklari ve evcil hayvanlari
uzak tutunuz.

19. Siirekli g6zetim saglanmiyorsa 8 yas altindaki ¢ocuklar uzak
tutulmahidir.

20. Cocuklar cihaz ile oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8
vasindan biiyiik ve yetiskin gézetiminde olmadik¢a ¢ocuklar tarafindan
yapiilmamahdir.

21. Cihaza ve cihazin kablosuna, 8 yas ve altindaki ¢ocuklarin
ulasamamasini saglayiniz.

22. Ambalaj malzemeleri ¢ocuklar icin tehlikelidir. Ambalaj
malzemelerini ¢ocuklarin ulasamayacagdi bir yerde saklayiniz.

23. Cihazin lizerine ¢ocuklarin ulasabilecekleri nesneleri koymayiniz.
24. Isitma elemanlarina dokunmaktan ka¢inmak i¢in 6zen
gosterilmelidir.

25. Cihazi kullanmaya baslamadan énce perde, tiil kagit ya da yanici
(alev alabilir) maddeleri cihazdan uzak tutunuz. Kolay tutusabilen ya da
yanici maddeleri cihazin icine veya lizerine koymayiniz.

26. Firin tutamagdi, havlu kurutucu degildir. Firin tutamagina havlu vb.
asmayiniz.

27. ila¢ alimi ve / veya alkol kullanimi gibi, muhakeme yeteneginizi
etkileyebilecek durumlarda iiriinii kullanmayiniz.

28. Her kullanimdan sonra iiriiniin kapali oldugunu kontrol ediniz.

29. Cihaz bozuksa veya gozle goriiliir bir hasari varsa, cihazi
calistirmayiniz.

30. Cihazi, 6n kapak cami sékiilmiis veya kirilmis sekilde kullanmayiniz.
31. Kullanici, firini tek basina tasimamalidir.

32. Firin kapisi agik iken daha agir yiikler firin kapisina koyulmamalhidir,
firin devrilebilir.

33. Kapak ac¢ikken, lizerine agir herhangi bir nesne koymayiniz veya
cocuklarin kapagin iizerine oturmasina izin vermeyiniz. Firinin
devrilmesine ya da kapak menteselerinin hasar gérmesine yol
acabilirsiniz.

34. Evdeki herhangi bir insaat isi sirasinda firin baglantisi kesilebilir. is
bittikten sonra firinin baglantisi tekrar yetkili servis tarafindan
yapilmahdir.
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Elektrik Glivenligi

1. UYARI: Baglanti uglarina erismeden, biitiin besleme devresi
baglantilari kesilmelidir.

2. Uriinii, teknik 6zellikler tablosundaki degerlere uygun bir sigorta
tarafindan korunan toprakl bir prize baglayiniz.

3. Evinizin topraklama tesisatini ehliyetli bir elektrik¢iye yaptiriniz.
Uriiniin, yerel ydnetmeliklere uygun topraklama yapilmadan kullaniimasi
halinde ortaya c¢ikacak zararlardan firmamiz sorumlu olmayacaktir.

4. Firin devre kesici anahtarlari firin yerinde iken son kullanicinin
ulasabilecegi yerde olmalidir.

5. Fise islak ellerle kesinlikle dokunmayiniz. Fisi ¢ekmek i¢in
kablosundan tutmayiniz, her zaman fisi tutarak ¢ekiniz.

6. Elektrikli bir aleti, 6rnegin bir el mikserini firinin yakinlarinda
kullanirken, gii¢ kablosunun firinin kapagina sikismamasina dikkat
ediniz. Kablo yalitimi zarar gorebilir.

7. Uriindi, Gizerine su piskiirterek veya su dokerek kesinlikle yikamayin!
Elektrik carpma tehlikesi vardir.

8. Orijinal kablo disinda kesik veya hasarli kablo veya ara kablo
kullanmayiniz.

9. Uriin fisinin takildigi prizde sivi veya nem olmamasina dikkat ediniz.
10. Firin ¢calisirken arka yiizeyi de isinir. Elektrik bag-lantilari arka
yilizeye temas etmemelidir, baglantilar zarar gorebilir.

11. Baglanti kablolarini firin kapagina sikistirmayiniz ve sicak yiizeylerin
lizerinden ge¢irmeyiniz. Kablonun erimesi sonucunda firinin kisa devre
yapmasina ve yangin ¢ikmasina neden olabilirsiniz.

12. Kurulum, bakim, temizlik ve tamir islemleri sirasinda Uriiniin fisini
prizden ¢ekiniz.

13. Kivilcim olusturmamasi igin, liriin fisinin prize iyice sabitlendiginden
emin olunuz.

14. Elektrik carpmasina yol acabileceginden, iiriinii buharh
temizleyicilerle temizlemeyiniz.

15. Buharl firinda su kabi suya batirilmamali veya bulasik makinesinde
yikanmamalidir. Aksi halde su kabi buharli firinin i¢cine yerlestirilirken
elektrik carpma tehlikesi ortaya c¢ikabilir.

16. Uriin, elektrik tesisati tamamen kesilebilecek bir sekilde monte
edilmelidir. Kesme islemi, insaat yonetmelikleri uyarinca bir salterle
veya sabit elektrik tesisatina baglanmis entegre bir sigortayla
gerceklestirilmelidir.




17. Uriinde tip ""Y" kordon kablo kullaniimaktadir.

18. Kablonun sabitlendigi yer korunmalidir.

19. Sabit baglantilar, tiim kutuplarda tam ayirma saglayan bir
tesisata baglanmalidir. Asiri gerilim kategorisi Ill altinda, baglanti
kesme kurallari, kablolama kurallarina uygun olarak sabit tesisata
baglanmalidir.

ELEKTRIK BAGLANTISI

Bu firin, iireticinin talimatlarina gore ve yetkili servis tarafindan dogru
bir bicimde kurulmali ve yerine baglanmalidir.

Cihaz, yiiksek havalandirma saglayan bir firin yuvasi icine kurulmalidir.
Cihazin elektrik baglantilari sadece kurallara uygun sekilde désenen
topraklama sistemine sahip (toprakli) prizlerle yapiimalidir. Eger
cihazinizin yerlestirilecegi yerde toprakli sisteme uygun priz yoksa
yetkili bir elektrikgiyle irtibata geciniz. Uretici firma, cihaza baglanan
topraklamasi yapilmamis prizlerin sebebiyet verecegi hasarlardan
kesinlikle sorumlu degildir.

Firininizin fisi topraklamahlidir; fisi takacaginiz prizin topraklamali oldu-
gundan emin olun. Fis, kurulumdan sonra ulasilabilecek bir yere yerles-
tirilmelidir.

Firininiz 220-240 V AC 50/60 Hz. elektrik beslemesine uygun olarak
Uretilmistir ve 16 A’lik bir sigorta gerektirir. Eger elektrik sebekeniz, bu
belirtilen degerlerden farkh ise, bir elektrikgiye ya da yetkili servisinize
basvurun.

Elektrik sigortasini degistirmeniz gerektiginde, liitfen elektrik
baglantisini su sekilde yaptiginizdan emin olun:

e Faz (canli uca) kahverengi kablo
e NoOtr uca mavi kablo
e Topraklama ucuna sari-yesil kablo

Firin devre kesici anahtarlari firin yerinde iken son kullanicinin
ulasabilecegi yerde olmalidir.

UYARI: Elektrik besleme kablosu, cihazin sicak kisimlarina dokunmamalidir.
UYARI: Besleme kordonu hasar gériirse, bu kordon tehlikeli bir duruma engel olmak i¢in
imalatgisi veya onun servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir personel tarafindan

degistirilmelidir.
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KULLANIM AMACI

1. Bu iriin evde kullaniimak lizere tasarlanmistir. Ticari amaglarla
kullanimina izin verilmemektedir.

2. Bu iiriin sadece pisirme amach kullaniimalidir. Odayi i1sitmak gibi
farkh amagclar icin kullanilmamalhidir.

3. Bu iiriin, 1zgara altinda tabak isitma, tutamak ilizerine havlu veya
giyvecek asarak kurutma veya isinma amaciyla kullanilmamalhidir.

4. Uretici, hatali kullanim veya tasima sirasinda olusan herhangi bir
zarardan dolayi sorumluluk kabul etmez.

5. Firin kismi, yiyeceklerin buzlarini ¢6zmek, firinlamak, kizartmak ve
1zgara yapmak amaciyla kullanilabilir.

6. Satin almis oldugunuz {iriiniin kullanim émrii 10 yildir. Bu, {iriiniin
tanimlandig sekilde ¢alisabilmesi icin Ureticinin gerekli yedek
parcalari bulundurma siiresidir.

CIHAZ TANITIMI

1. Kontrol paneli

2. Standart tepsi

3. Tel 1zgara

* 4. Derin tepsi

5. Firin kapagi

6. Firin tutamagi

UYARI: Yukarida verilen cihaz gdrseli 6rnek olarak verilmistir. Cihazin opsiyonuna gére
gorseli degisebilir. Sadece cihazinizi dikkate aliniz.
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* AKSESUARLAR (Opsiyoneldir)

Derin tepsi

Hamur isleri, biiyiik kizartmalar, sulu yiyecekler i¢in kullanilir. Kek,
dondurulmus yemekler ve et yemekleri i¢in dogrudan 1zgara lizerinde
kizartma yapmaniz durumunda yag toplama kabi olarak da
kullanilabilmektedir.

Standart tepsi / Cam tepsi
Hamur isleri (kurabiye, biskiivi vb.), donmus gidalar i¢in kullanilir.

Yuvarlak tepsi
Hamur isleri, donmus gidalar i¢in kullanilir.

Kurutma / Air Fryer tepsisi
Kurutma ve air fryer pisirme yapilmak istenilen gidalar igin kullanilir.

Tel 1zgara

Kizartma yapmak i¢in ya da firinlanacak, kizartilacak ve donmus
yiyeceklerin istenilen rafa yerlestirilmesi i¢in kullanilir.

Teleskobik ray

Teleskobik raylar sayesinde tepsiler veya tel raf, kolayca takilip
cikarilabilir.

Bacon 1zgara

Bacon izgara tepsinin lizerine konulur. Piserken yapisabilecek gidalar,
bacon 1zgarada pisirilir. Boylece gidanin tepsiye temasi ve yapismasi
engellenir.

Tepsi i¢i tel 1zgara

Tepsi ici tel 1zgara tepsinin lizerine konulur. Biftek gibi, piserken
yapisabilecek gidalar, tepsi ici 1Izgarada pisirilir. Boylece gidanin
tepsiye temasi ve yapismasi engellenir.

Pizza tasi ve kiiregi

Pizza, ekmek, lahmucun gibi hamur isi yiyeceklerin pisirilmesinde ve
pisen yiyecegin sicak firindan alinmasinda kullanilir.

Tepsi tutamagi
Sicak tepsileri tutmak i¢in kullanilir.
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* Teleskopik Raylar

Teleskopik raylar tepsi ve i¢ 1zgarayi rahatlikla cekmenizi saglar.

" So
2" Sol teleskopik ray Arka[]
R
g —— )
Sag

] Arka Sag teleskopik ray ?1"
i
= S ———-~— | —-~——]

Aksesuar olarak aldiginiz teleskopik raylar,
tizerindeki iki adet tutma klipsi ile yan tel
raflara rahatlikla monte edilebilir. Sag ve sol
raylar oldugu i¢in hangi rayl hangi tarafa
takacaginizdan emin olunuz. Raylar {izerinde
sag (R) ve sol (L) isaretlerini kontrol ediniz.

Montaj tavsiyemiz; yan tel raflar firindan
tamamen c¢ikartip, diiz bir zeminde teleskopik
raylari yan tel raflara takmanizdir. Teleskopik
rayl, iki raf arasinda yukarda olan rafa takiniz.
Raylar kolayca takilip ¢ikartilabilir. Sag ve sol
teleskopik raylarin pozisyonlarini ayarladiktan
sonra, yan tel raflara girene kadar bastiriniz.

Tel rafin arkasindan bakarak raylarin tam
olarak oturup oturmadigini kontrol ediniz.

R » | Teleskopik raylarn taktiktan sonra tel raflari
tekrar firinin icine monte ediniz. Tel 1zgarayi,
teleskopik ray takili olan rafin hemen altinda
= kullanmayiniz.




Tepsi Veya Tel 1zgaranin Teleskopik Raya Uygun Sekilde Yerlestirilmesi

Teleskopik raylar sayesinde
tepsiler veya tel 1zgara kolayca
takilip, cikarilabilir. Tepsi veya
tel 1zgaranin teleskopik rayla
birlikte kullanimi sirasinda,
teleskopik rayin arkasinda
bulunan pimlerin, tepsinin veya
tel 1zgaranin arkasina dayanmis
durumda olmasina dikkat
edilmelidir.

Tel 1zgara ve tepsinin tel raflara
uygun sekilde yerlestirilmesi
1Izgarayl ve/veya tepsiyi rafin
lizerine dogru sekilde
yerlestirmek 6nemlidir. Dogru
yverlesim yandaki sekilde
gOsterilmistir.

lzgarayi veya tepsiyi iki rafin
arasina girecek bicimde
yerlestiriniz ve lizerine yiyecek
koymadan 6nce dengeli

oldugundan emin olunuz.
Not: Tel 1zgarayi, teleskopik ray takili
olan rafin hemen altinda kullanmayiniz.




TEKNIK OZELLIKLER

M#+s+se_grarsss (80 litre)

Lamba giicii 15-25 W

Termostat 40-240 / Max °C

Alt 1sitici 1200 W

Ust isitic 1200 W

Turbo isitici 1800 W

Grill i1sitici Kiicilik 1zgara| 1200 W  |Biiyiik 1zgara 2400 W
Besleme voltaji 220-240 V AC 50/60 Hz.

M * ek @ dkok ok (60 |itre)

Lamba giicii 15-25W

Termostat 40-240 / Max °C

Alt 1sitici 1200 W

Ust isitici 1000 W

Turbo isitici 1800 W

Grill isitici Kiiclik 1zgara| 1000 W |Biiyiik 1zgara 2000 W
Besleme voltaji 220-240 V AC 50/60 Hz.

UYARI: Uriin kalitesini artirmak icin 6nceden haber verilmeksizin teknik dzelliklerde
degisiklik yapilabilir.

UYARI: Uriiniin izerinde bulunan isaretlemelerde veya iiriinle birlikte verilen diger basili
dokiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde
edilen degerlerdir. Bu degerler, iriiniin kullanim ve ortam sartlarina goére degisebilir.




SOGUTMA FANI

Firinin ¢alismasi sirasinda sogutma
fani, fazla buhari disari tasiyacak ve
cihaz dis yiizeylerinin fazla isinmasina
engel olacaktir. Bu, cihazinizin iyi
calismasi ve yemeginizin iyi pismesi
icin gerekli bir durumdur.

Pisirme bittikten sonra sogutma fani
calismaya devam edecektir. Soguma
tamamlandiktan sonra fan
kendiliginden kapanacaktir.

. 1000000000018
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Sekil 1

CiHAZ KURULUMU

Cihazi kullanima hazir duruma getirmek i¢cin elektrik tesisatinin uygun
oldugundan emin olunuz. Elektrik tesisati uygun degilse, ehliyetli bir
elektrik¢i ve tesisatci cagirarak gerekli diizenlemeleri yaptiriniz. Yetkili
olmayan kisiler tarafindan yapilan islemler nedeniyle dogabilecek
zararlardan iiretici firma sorumlu tutulmaz ve iiriinlin garantisi gecersiz
olur.

UYARI: Uriiniin yerlestirilecegi yerin ve elektrik tesisatinin hazirlanmasi miisteriye aittir.

UYARI: Uriiniin kurulumunda, elektrikle ilgili yerel standartlarda belirtilen kurallara
uyulmahdir.

UYARI: Uriinii kurmadan énce iizerinde herhangi bir hasar olup olmadigini kontrol ediniz.
Uriin hasarliysa kurulumunu yaptirmayiniz. Hasarl iiriinler giivenliginiz icin tehlike
olusturur.

UYARI: Tiim havalandirma kanallarinin etrafini agik tutunuz.
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Kurulum I¢in Dogru Yer

Uriin, piyasadan temin edilen mutfak tezgahlarina monte edilebilecek
sekilde tasarlanmistir. Uriinle mutfak duvarlari ve mobilyasi arasinda
gilivenli bir mesafe birakilmaldir. Uygun bosluklar icin ilgili ¢izimlere
bakiniz. (bkz. sekil 2,3) (degerler milimetre cinsindendir)

e Kullanilan yiizeyler, sentetik laminatlar ve yapistiricilar isiya
dayanikh olmalidir. (minimum 100 °C)

e Mutfak dolaplari iiriinle ayni seviyede olmali ve sabitlenmelidir.

e Firinin altinda bir cekmece varsa, firinla gekmece arasina bir raf
konulmalidir.

UYARI: Uriinii buzdolaplarinin veya sogutucularin yanina kurmayiniz. Uriiniin yaydigi isi
sogutma cihazlarinin enerji titkketimini artirir.

UYARI: Uriinii tasimak veya hareket ettirmek icin, kapak ve/veya tutamagi kullanmayiniz.

Ankastre Firin Kurulumu Ve Montaji

Kuruluma baslamadan énce iiriiniin kullanim yeri tespit edilmis
olmahidir.

Uriiniin, giiclii hava akimi etkisi altinda olan yerlere kurulmamasi
gerekir.

Uriinii en az iki kisiyle tasiyiniz. Zemin iizerinde hasar olusmamasi icin
diriini siriiklemeyiniz.

Uriiniin icindeki ve disindaki tiim nakliye malzemelerini ¢ikariniz. Uriin
icindeki tiim malzemeleri ve dékiimanlari ¢ikariniz.

Tezgah Altina Kurulum

Kabin sekil 2’de verilen dl¢iilere uygun olmalidir.

Kabinin arka bélmesinde, gerekli havalandirmanin saglanabilmesi amaci
ile, sekilde gosterilen él¢iilerde bir bosaltma yapilmalidir.

Montaj sonrasinda, tezgahin alti ile lriiniin st arasinda kalacak bosluk
sekil 5°’te “A” ile gosterilmistir. Bu bosluk havalandirma ig¢indir ve
kapatilmamalidir.




Yiksek Bir Dolaba Kurulum

Kabin, sekil 3’te verilen dl¢iilere uygun olmalidir.

Kabin arka bodlmesinde; list ve alt kisimlarda, gerekli havalandirmanin
saglanabilmesi amaci ile sekilde gosterilen Olciilerde bosatmalar
yapilmahdir.

Kurulum Sartlari

Uriiniin boyutlar sekil 4’te verilmistir.

Montajin yapilacagi mobilya ylizeyleri ve kullanilacak montaj
malzemeleri, en az 100 °C’lik sicakliga dayanikli olmahidir.

Uriiniin devrilmemesi icin, montaj yapilacak kabinin sabitlenmesi ve
kabin zemininin diizlemsel olmasi gereklidir.

Kabin zeminin en az 60 kg’lik bir ylikii kaldiracak dayaniklikta olmasi
gerekmektedir.

Firinin Yerlestirilmesi Ve Sabitlenmesi

Firini, kabine iki ya da daha fazla kisi ile yerlestiriniz.

Firinin ¢ergevesi ile mobilyanin 6n kisminin diizgiin olarak ortiistiigiinden
emin olunuz.

Besleme kordonu, firinin altinda kalmamali, firin ile mobilya arasinda
sikismamali ya da biikiilmemelidir.

Firini, triin ile birlikte verilen vidalan kullanarak mobilyaya sabitleyiniz.
Vidalar, uriinlin c¢ercevesi lizerinde takili olan plastiklerin igcerisinden
gecirilerek, sekil 5’te gosterildigi gibi montaj yapilmalidir. Vidalar ¢ok
fazla sikilmamalidir. Aksi durumda vida yuvalari asinabilir.

Montaj sonrasinda firinin hareket etmedigini kontrol ediniz. Firin montaj
talimatlarina uygun olarak yapilmamissa, kullanim esnasinda devrilme riski
vardir.

Elektrik Baglantisi

Uriiniin montajinin yapilacagi yerin, uygun elektrik tesisatina sahip
olmasi gerekir.

Sebeke gerilimi, Griiniin tip etiketinde verilen degerlere uygun olmalidir.
Uriin baglantisi, yerel ve ulusal elektrik sartlarina uygun olarak
yapilmahdir.

Uriin montajina baslamadan énce, sebeke elektrigini kesiniz. Uriin
montaji bitene kadar, iiriinii sebekeye baglamayiniz.
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KONTROL PANELI

1. Pisirme fonksiyonu
diigmesi
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2. Dijital zamanlayici

@ @

3. Sicaklik ayar diigmesi
(Termostat)

UYARI: Yukarida verilen kontrol paneli gérselleri 6rnek olarak verilmistir. Sadece
cihazinizdaki kontrol panelini dikkate aliniz.

Sicaklik Ayar Diigmesi (Termostat)

C Firinda pisecek yemegin, pisme sicakhgini

° belirlemeye yarar. Firina yemegi koyduktan

4 sonra diigmeyi c¢evirerek istediginiz sicakliga

o '/:gg ayarlayabilirsiniz. Farkli yemeklerin pisme

3 - sicakhiklar igin, pisirme tablosuna bakiniz. Firin

20 120 ayarlanan sicakliga ulastiginda, termostat
180 T lambasi séner.




* Mekanik Zamanlayici Diigmesi

Firinda pisecek yemek ig¢in siire belirlemeye
yarar. Zamanlayici, ayarlamis oldugunuz siire
N/ 712 doldugunda isiticilari kapatir ve sesli sinyal verir.

o Pisirme siiresini 0-90 dakika arasinda istenilen

90 30 . .. -
siireye ayarlamak i¢in mekanik zamanlayici
- 40 . - . [ —— - . . . m s .
jz :0 diigmesi doéndiiriiliir. Pisirme siireleri igin pisirme

L 60 tablosuna bakiniz.

Manuel Pisirme

UYARI: Manuel pisirmede, pisirme siiresi kullanici tarafindan
takip edilir.




N I N
FIRIN KULLANIMI

Firinin ilk Kullanimi

Firininizin gerekli baglantilarini talimatlara gére yaptiktan sonra ilk
kullaniminda yapmaniz gerekenler sunlardir:

1. Firinin igine yapistirilmis olan etiketleri veya aksesuarlari disari
¢ikartiniz. Cihazin 6n yilizeyinde koruyucu bir folyo varsa ¢ekip aliniz.
2.Firinin ig¢ini i1slak bir bezle silerek, tozunu ve ambalaj artiklarini
aliniz. Firinin ig¢i bos olmalidir. Cihazin kablosunun fisini prize takiniz.
3.Sicaklik ayar diigmesini kullanarak, termostat sicakligini en yiiksek
Istya (240 max.°C) ayarlayip, firini kapagi kapali olarak 30 dakika
calistiriniz. Bu sirada hafif bir duman ve koku ¢ikabilir, bu normal bir
durumdur.

4.Firin soguduktan sonra firinin igini hafif deterjanli sicak su ile siliniz
ve arkasindan temiz bir bezle kurulayiniz. Artik firininizi
kullanabilirsiniz.

5.Eger firininizda buhar destekli pisirme fonksiyonu var ise; su kabini
finndan disari ¢ikartiniz. Su kabini deterjan kullanmadan iyice
calkalayiniz.

Firinin Normal Kullanimi

1. Pisirmeyi baslatabilmek icin yemegin ¢esidine gére pisirme yapmak
istediginiz 1s1 derecesini sicaklik ayar diigmesini kullanarak, pisirme
yapmak istediginiz pisirme fonksiyonunu ise pisirme fonksiyonu
diigmesini kullanarak ayarlayiniz.

2.Mekanik zamanlayicili modellerde, mekanik zamanlayici diigmesini
kullanarak, pisirme siiresini istediginiz zamana ayarlayabilirsiniz. Siire
doldugunda zamanlayici, isiticilarin enetrjisini kesecek ve ¢inlama
seklin-de uyari sesi verecektir.

3.Dijital zamanlayicili modellerde, girilen bilgiler dogrultusunda pisir-
me sliresi sona erdiginde zamanlayici isiticilari kapatir ve sesli sinyal
verir.

4.Pisirme islemi tamamlandiktan sonra cihazin sogutma sistemi
calismaya devam edecektir. Cihazin sogumasi icin gerekli olan bu
durumda, cihazin elektrigini kesmeyiniz. Soguma tamamlandiktan
sonra sistem kendiliginden kapanacaktir.




Izgaranin Kullanimi

1. Izgarayi en list rafa koydugunuz zaman, 1zgaranin lizerindeki
yiyecekler gril ile temas etmemelidir.

2. lzgara yaparken 5 dakika kadar 6n isitma yapabilirsiniz. Gerekli ise
yviyecekleri ters yiiz edebilirsiniz.

3. Firinin icindeki maksimum hava akisini saglamak igin, yiyecekler
1zgaranin ortasinda olmalidir.

Izgaray! agmak igin;

1. Fonksiyon diigmesini 1zgara simgesinin lstiine getiriniz.
2. Sonra firini istediginiz 1zgara sicakligina ayarlayiniz.

UYARI: Izgara yaparken firinin kapagini kapali tutunuz.

Izgarayi! kapatmak igin;
Fonksiyon diigmesini kapali konumuna getiriniz.

Izgara isleminden sonra, plastik tutamagi ¢evirerek yerine takiniz ve
firindan ¢ikariniz. Kolay temizlemek i¢in tepsiye biraz su ekleyiniz.

* Booster (Hizli On Isitma) Kullanimi

Hizh 8n 1sitma fonksiyonudur. Uriin termostati, secilen sicakliga
ayarlandiktan sonra, pisirme fonksiyonu multifonsiyonel pisirmeye
(3D)’ye ( ) getirilerek, firin i¢ sicakliginin hizh bir sekilde yilikselmesi
saglanir. Termostat lambasi séniince, firin pisirme yapilacak fonksiyona
ayarlanir.




RAF KONUMLARI
Standart Raf Konumlan

Raf 3 Raf 4

Raf 2] % Raf 3 %

Raf 1-| Raf 2
\/ Raf 1 \/

Not: Firininizin opsiyonuna gére standart raflar, 4 ya da 5 adet olabilir. Sadece firininizdaki
standart raflan dikkate aliniz.

Raf pozisyonlari yukardaki sekillerde gosterilmistir. Derin tepsiyi ya da
standart tepsiyi alt ve list raflara yerlestirebilirsiniz.

* Tel Raf Konumlari

Not: Firininizin opsiyonuna goére tel raflar, 4 ya da 6 adet olabilir. Sadece firininizdaki tel
raflan dikkate aliniz.

Tel rafi firina, dogru yerlestirmek 6nemlidir. Raf pozisyonlari yukardaki

sekillerde goésterilmistir. Derin tepsiyi ya da standart tepsiyi alt ve list tel
raflara yerlestirebilirsiniz.




Tel raflarin sokulip takilmasi

Yukardaki sekillerde ok ile gdsterilen tirnaklara bastirarak, tel raflarin
once alt tarafini sonra list tarafini montaj yerlerinden ¢ikartiniz. Tel raflari
yerine takmak ic¢in; ¢ikarma isleminde yapmis olduklarinizi sirasi ile
tersten uygulayiniz.

* KATALITIK PANEL

Firin tel raflarinin arkasinda, firin kazaninin sag ve solduvarinda
bulunur. Katalitik panel kétii kokulari uzaklastirir ve cihazinizdan en iyi
performansda yararlanmanizi saglar. Zamanla yag ve yemek kokulari,
firin duvarlarinin emaye kaplamasina ve iIsitma elemanlarina siner.
Katalitik panel ile tiim yemek ve yag kokulari emilir pisirme sirasinda
yakilarak firininiz temizlenir.

Katalitik panelin ¢ikariimasi

Katalitik paneli ¢ikarmak icin; oncelikle tel raflar ¢ikartilir. Tel raflar
cikartildiginda katalitik panel bosta kalacaktir. Katalitik panelin 2-3 yilda
bir degistirilmesi tavsiye edilir

JpC—— o
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SIRME FONKSiIYONLARI VE OZELLIKLERI

Alt ve iist 1sitma birlikte ¢alisir. Yiyecekler alttan ve lstten ayni anda isitilir. Kek, pizza,
biskiivi ve kurabiye gibi yiyecekleri pisirmek i¢in uygundur.

(=l 1

Alt 1sitma, iist 1sitma ve fan birlikte ¢aligir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit
oranda ve hizli bir sekilde dagitilir. Kekler, kuru pastalar, lazanya, et yemekleri gibi
yviyecekleri pisirmek i¢in uygundur.

Turbo ve fan birlikte ¢alisir. Farkl raf seviylerinde pisirme yapmak i¢in uygundur.

Multifonksiyonel (3D) pisirme. Alt-iist i1sitma, turbo ve fan birlikte calisir. Pisirme ve
kizartma i¢in uygundur. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizli bir
sekilde dagitilirken, ayni anda alt ve st isiticilarda g¢alisir. Yogun 1s1 gerektiren pisirmeler
i¢in uygundur. Tek tepsi ile pisirme yapiniz.

lzgara calisir. Biftek, balik gibi et tiirii yiyecekleri 1zgara yapmak ig¢in uygundur. lzgara
yvapmak igin yiyecekleri 1zga-raya, 1zgarayida en list seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari)
koyunuz. Izgara yaptiginiz rafin altindaki rafa tepsiyi, tepsinin i¢cine de su koyunuz.

= E

Izgara ve fan birlikte galisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizl bir
sekilde dagitilir. Biftek, balik gibi et tiirii yiyecekleri 1zgara yapmak i¢in uygundur. Izgara yapmak
icin yiyecekleri 1zgaraya, 1zgarayida en iist seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari) koyunuz. lzgara
yaptiginiz rafin altindaki rafa tepsiyi, tepsinin i¢ine de su koyunuz.

Izgara ve fan birlikte c¢alisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizh bir
sekilde dagitilir. Kiigiik par¢a biftek, balik gibi et tiirii yiyecekleri 1zgara yapmak i¢in uygundur.
lzgara yapmak igin yiyecekleri 1zgaraya, 1zgarayida en list seviyedeki rafa (bkz. raf konumlari)
koyunuz. I1zgara yaptiginiz rafin altindaki rafa tepsiyi, tepsinin i¢ine de su koyunuz.

Ust 1sitma calisir.Cok kiiciik parca yiyecekleri sonradan i1sitmak veya kizartmak igin uygundur.

Alt 1sitma galisir. Pismekte olan yiyecegin alti da kizaracaksa pisme siiresinin sonuna dogru
bu program kullaniimasi uygundur.

Firin 1sitilmaz. Yalnizca fan ve lamba ¢alisir. Buzlu yiyeceklerin ¢éziilmesi i¢in uygundur.

Alt 1sitma, fan ve turbo birlikte ¢alisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit
oranda ve hizl bir sekilde dagitilir. Pizza pisirmek i¢in uygundur.

Alt 1sitma ve fan c¢alisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizl bir
sekilde dagitilir. Daha ¢ok meyveli kek ve benzeri yiyecekleri pisirmek i¢in uygundur.

Ust 1sitma ve fan galisir. Sicak hava, fan vasitasiyla firinin her yerine esit oranda ve hizh bir
sekilde dagitilir. Kiigiik parga yiyecekleri sonradan isitmak veya kizartmak i¢in uygundur.

(2]

Firin isitilmaz. Yalnizca fan ¢alisir. Buzlu yiyeceklerin ¢6ziilmesi i¢in uygundur.

Alt 1sitma galisir. Pismekte olan yiyecegin alti da kizaracaksa pisme siiresinin sonuna dogru
bu program kullaniimasi uygundur. Ayrica buharli temizleme yapmak iginde bu fonksiyon
kullanilir. (bkz. buharl temizleme)

Firinin aydinlatilmasi i¢in kullanilir. Lamba pisirme fonksiyonlarinin tamaminda otomatik
olarak ¢aligir.




UYARI: Pisirme fonksiyonlari her modelde ayni olmayabilir. Sadece firininizdaki pisirme
fonksiyonlarini dikkate aliniz.

PiSIRME ONERILERI VE UYARILARI

Laboratuarlarimizda test edip, pisme degerlerini tespit ettigimiz
viyecek ¢esitlerinin bilgilerini asagidaki tablolarda bulabilirsiniz. Pisirme
siireleri sebeke voltaji, pisecek malzeme niteligi, miktar ve sicakliga bagh
olarak farklilik gésterebilmektedir. Bu degerleri kullanarak pisireceginiz
vyemekler damak tadiniza uygun olmayabilir. Denemeler yaparak farkli
lezzetler ve damak tadiniza uygun sonuglar elde etmek ic¢in farkh
degerler belirleyebilirsiniz.

UYARI: Cihazda kati ve ya sivi yag ile gézetimsiz pisirme yapmak tehlikelidir, yangina neden
olabilir.

UYARI: Yemek koyulduktan sonra kapinin tam olarak kapatildigindan emin olunuz.

UYARI: Kapagin agilmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir adim geri ¢ekiliniz ve buharin
dagilmasini bekleyiniz.

UYARI: Kullanimi sirasinda, firinin i¢ ve dis ylizeyleri isinir. Firin kapagini acarken, firindan
¢ikan sicak buharindan ka¢inmak ig¢in geri ¢ekilin. Yanma riski olabilir.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dékiilen yemekler, aksesuarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir.
Sicak yemegi firindan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz.

UYARI: Sicak firina yemek yerlestirirken, yemegi ¢ikartirken vb. daima isiya dayanikli firin
eldivenleri kullaniniz.

UYARI: Liitfen yemegi dogrudan tepsi / 1zgarada pisirmeyiniz. Yemegi firina uygun
aksesuari ile koyunuz.

UYARI: Yemeklerinizde alkol kullanirken dikkatli olunuz. Alkol, yiiksek sicaklikta buharlasir
ve sicak ylizeylerle temas ettiginde alev alarak yangin ¢cikmasina neden olabilir.

UYARI: Kapali konserve kutularini ve cam kavanozlari isitmayiniz. Olusacak basing,
kavanozun patlamasina neden olabilir.

UYARI: Kullandiginiz yagh kagidi lizerinde belirtilen maksimum kullanim sicakligindan daha
yiiksek firin sicakliginda kesinlikle kullanmayiniz. Yagh kagidi firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyiniz.

UYARI: Yagh kagidi bir pisirme kabinin igine veya firin aksesuarinin (tepsi, tel 1zgara vb)
lizerine gida ile birlikte koyarak 6n isitilmis firina yerlestiriniz.

UYARI: Firin isitici elemanlarina degme riskine karsi,yagh kagidin aksesuar veya kaptan
sarkan fazlalik kisimlarini uzaklastiriniz.

UYARI: Firinlama tepsilerini, tabaklari ya da aliiminyum folyoyu dogrudan firinin tabanina
koymayin. Biriken isi firinin tabanina zarar verebilir.

UYARI: Isiya ve buhara dayanikli olmayan plastik kaplar yiiksek i1si derecelerinde erir ve
firina zarar verebilir. Sadece isiya (100 °C’ye kadar) ve buhara dayanikh plastik kaplar
kullaniniz. Kap lreticilerinin énerilerini dikkate aliniz.




UYARI: Pisirme fonksiyonlari her modelde ayni olmayabilir. Sadece firininizdaki pisirme
fonksiyonlarini dikkate aliniz.

PiSIRME ONERILERI VE UYARILARI

Laboratuvarlarimizda test edip, pisme degerlerini tespit ettigimiz
yiyecek cesitlerinin bilgilerini asagidaki tablolarda bulabilirsiniz. Pigsirme
siireleri sebeke voltaji, pisecek malzeme niteligi, miktar ve sicakliga
bagh olarak farkliik go6sterebilmektedir. Bu degerleri kullanarak
pisireceginiz yemekler damak tadiniza uygun olmayabilir. Denemeler
vaparak farkl lezzetler ve damak tadiniza uygun sonuglar elde etmek
icin farkl degerler belirleyebilirsiniz.

UYARI: Cihazda kati ve ya sivi yag ile gézetimsiz pisirme yapmak tehlikelidir, yangina
neden olabilir.

UYARI: Yemegi firina koymadan oénce, firinin 7-10 dakika 6n i1sitma yapmasi gerekir.
UYARI: Yemek koyulduktan sonra kapinin tam olarak kapatildigindan emin olunuz.

UYARI: Kapagin acilmasi sirasinda buhar c¢ikabilir. Bir adim geri ¢ekiliniz ve buharin
dagilmasini bekleyiniz.

UYARI: Kullanimi sirasinda, firinin i¢ ve dis yilizeyleri isinir. Firin kapagini agarken, firindan
¢ikan sicak buharindan ka¢inmak i¢in geri ¢ekilin. Yanma riski olabilir.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dékiilen yemekler, aksesuarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir.
Sicak yemedgi firindan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz.

UYARI: Sicak firina yemek yerlestirirken, yemegi ¢ikartirken vb. daima isiya dayanikli firin
eldivenleri kullaniniz.

UYARI: Litfen yemegi dogrudan tepsi / 1zgarada pisirmeyiniz. Yemegi firina uygun
aksesuari ile koyunuz.

UYARI: Yemeklerinizde alkol kullanirken dikkatli olunuz. Alkol, yiiksek sicaklikta buharlasir
ve sicak ylizeylerle temas ettiginde alev alarak yangin ¢cikmasina neden olabilir.

UYARI: Kapali konserve kutularini ve cam kavanozlari isitmayiniz. Olusacak basing,
kavanozun patlamasina neden olabilir.

UYARI: Kullandiginiz yagh kagidi lizerinde belirtilen maksimum kullanim sicakligindan daha
yiiksek firin sicakliginda kesinlikle kullanmayiniz. Yagh kagidi firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyiniz.

UYARI: Yagh kagidi bir pisirme kabinin icine veya firin aksesuarinin (tepsi, tel 1zgara vb)
Uizerine gida ile birlikte koyarak 6n isitilmis firina yerlestiriniz.

UYARI: Firin isitici elemanlarina degme riskine karsi,yagh kagidin aksesuar veya kaptan
sarkan fazlalik kisimlarini uzaklastiriniz.

UYARI: Firinlama tepsilerini, tabaklari ya da aliminyum folyoyu dogrudan firinin tabanina
koymayin. Biriken isi firinin tabanina zarar verebilir.

UYARI: Istya ve buhara dayanikli olmayan plastik kaplar yiiksek i1si1 derecelerinde erir ve
firina zarar verebilir. Sadece isiya (100 °C’ye kadar) ve buhara dayanikh plastik kaplar
kullaniniz. Kap lireticilerinin 6nerilerini dikkate aliniz.




PiSiRME TABLOLARI
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UYARI: Yemegi firina koymadan 6nce, firinin 7-10 dakika 6n isitma yapmasi gerekir.

Yiyecek foprif(i;wgnu sulz:gls(il'l'ge(%) Pirsg;'lm ¢ sil':rizisringgk.)
Kek 170-180 2-3 30-35
Kiiciik kek 170-180 2 25-30
Bérek 2 180-200 2 35-45
Pogaca 180-190 2 20-25
Kurabiye 170-180 2 20-25
Elmal tart 180-190 1-2 50-70
Pandispanya 150/150 * 2 20-25
Pizza 180-200 3 20-30
Lazanya 180-200 2-3 25-40
Beze 100 2 50-60
Tavuk 1zgara * 200-220 3 25-35
Balik 1zgara ** 200-220 3 25-35
Dana biftek ** Mak. 3-4 15-20
Izgara kéfte ** Mak. 3-4 20-25

* On 1sitma yapmayiniz. Pisirme siiresinin ilk yarisi 200 °C de, diger yarisi
ise 150 °C’de yapilmasi onerilir.

** Pisirme siiresinin yarisindan sonra, yiyecekler ters yiiz edilmelidir.




UYARI: Yemedgi firina koymadan 6nce, firinin 7-10 dakika 6n isitma yapmasi gerekir.

Yiyecek fonksiyonu | siatnmec)| T | shrame)
Kek / 170-180 2-3 30-35
Kiiciik kek 170-180 2-3 25-30
Borek B3 180-200 2-3 35-45
Pogaca 180-190 2-3 20-25
Kurabiye 170-180 2-3 20-25
Elmal tart 180-190 2-3 50-70
Pandispanya 200/150 * | 2-3 20-25
Pizza 180-200 3 20-30
Lazanya 180-200 2-3 25-40
Beze = 100 2-3 50-70
Tavuk 1zgara ** 200-220 | 2-3 25-35
Balik 1zgara ** 190-200-220 3-4 25-35
Dana biftek ** Mak. 4-5 30-35
Izgara kofte ** Mak. 4-5 25-30

* On I1sitma apmayiniz. Pisirme siiresinin ilk yarisi 200 °C de, diger yarisi
ise 150 °C’de yapilmasi Onerilir.

** Pisirme siiresinin yarisindan sonra, yiyecekler ters yiiz edilmelidir.




H B B
* PizzA TASI ILE PiSIRME

UYARI: Pizzayi firina koymadan 6nce, firinin 30 dakika 6n isitma yapmasi gerekir.

Pizza tasi ile pisirme yaparken, pizza tasini tel 1zgaranin lizerine
koyarak pizza modunda [turbo + fan + alt rezistans ()] 230 °C
sicaklikta 30 dakika on 1sitma yapiniz. On isitma bittikten sonra, 180-200
°C sicaklikta, pizza tasini firindan hi¢ ¢ikartmadan pizza kiiregi
yardimiyla, pizzalari pizza tasinin lizerine koyarak, 20-25 dakika kadar
pisiriniz. Pisirme tamamlandiktan sonra pizzalari, pizza kiiregi yardimi ile

firnndan aliniz.

UYARI: Pizza tasini 6nceden isitilmis firina koymayiniz.

UYARI: Pisirme tamamlandiktan sonra pizza tasini sicakken disari
¢ikarmayiniz ve islak ve soguk yilizeylere koymayiniz. Aksi taktirde
pizza tasi ¢catlayabilir.

UYARI: Pizza tasini neme maruz birakmayiniz.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokiilen yemekler, aksesuarlar ve kizgin
buhar elinizi yakabilir. Pizzayi firindan ¢ikarirken pizza kiiregini
kullaniniz.

KURUTMA
UYARI: Kurutma isleminde 6n isitma yapmayiniz.

Yiyecek foflilflri;(n:nu S|c:Ii(sliT(e°C) Pifiarfrlne si'lFrissiiTs':at)
Dilimlenmis muz Fanli pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5
Dilimlenmis elma Fanli pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5
Dilimlenmis portakal|Fanl pisirme fonksiyonlari 100 2 4-5

UYARI: Kurutma islemi sadece kurutma tepsisinde yapilmalidir.
UYARI: Kurutma islemi tamamlanana kadar firin kapagini agmayiniz.

UYARI: Dilimler ne denli ince olursa, kurutma siiresinin sonuna o denli
cabuk varilir ve gida maddesinin aromasi daha fazla korunur.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dokiilen yemekler, aksesuarlar ve kizgin
buhar elinizi yakabilir. Kurutulan meyveleri firindan ¢ikarirken mutfak
eldiveni takiniz.




. BB e
* BUHAR DESTEKLI PiSIRME

Su icinde pisirilmedigi icin buhar destekli pisirme isleminde vitaminler ve
mineraller kaybolmadan besinlerin iginde kalir.

Buhar destekli pisirmede normal pisirme islemine gére besinlerin kendi
tatlari daha iyi korunur. Ayrica bu sayede besinler kendi taze ve dogal
renklerini muhafaza ederler.

Su tiiketimi besinin tiiriine ve pisirme siiresinin uzunluguna baghdir.

10 dakika 6n 1sitma yaptiktan sonra kullanabilirsiniz.

Cihazin kapagini aciniz (bkz. sekil 1). Su haznesi kapagini kaldirarak,
su haznesini doldurunuz (bkz. sekil 2). Daha sonra su haznesi kapagini
kapatiniz (bkz. sekil 3). Cihazin kapagini kapatarak, 10 dakika kadar 6n
isitma yapmniz. On isitma tamamlandiktan sonra yiyecegi cihaza
koyabilirsiniz.

Sekil 1 sekil 2 " Sekil 3

UYARI: Sadece musluk suyu ve distile su kullaniniz.Asla maden suyu ya da baska sivilar
kullanmayiniz!

UYARI: Maksimum doldurma miktari 600 mililitredir.

UYARI: Her pisirmede pisirme tablosundaki yiyecekler i¢in belirlenen su miktarlarina
uyunuz.




Buhar Destekli Pisirme Tablosu

UYARI: Yemegi firina koymadan 6nce, firinin 10 dakika 6n i1sitma yapmasi gerekir.

Yiyecek Pisil_'me Pisirme Pisirme __Pisi!'me ) Su
fonksiyonu sicakhigi (°C) rafi stiresi (dk.) | miktar (ml.)
Kurabiye 170 3 20-25 100
Tuzlu kurabiye (@] 170 3 20-25 100
Pogaca (@] 180 3 25-30 100
Hamburger ekmegi (@] 180 3 25-30 100
Somon (@] 180 3 40-45 100
Tavuk baget (@] 200 3 40-45 150
Tavuk kanat B 230 4 40-45 100
Bitiin tavuk (@] 190-230 3 60-70 250
Sebzeli kuzu incik B 170 3 80-90 250
Rozbif (@] 190 3 55-60 200
Antrikot 180 3 35-40 250

Buhar destekli pisirme icin miimkiin oldugu kadar delikli kaplar kullaniniz. Bu sayede buhar
her yonden yiyecege ulasir ve yemek ayni dl¢iide piser.

Kaplar isiya (100 °C'ye kadar) ve buhara dayanikli olmalidir. Plastik kap kullanmak
isterseniz, kap lireticisinden kabin firina uygun olup olmadigini 6greniniz.

Porselen, seramik veya toprak kaplar gibi kalin kaplar buharli pisirmeye ¢ok uygun
degildir. Bunlar kalin olduklari igcin i1siy1 koti iletirler ve bunun sonucunda tablolarda verilen
pisirme siirelerinin belirgin bir sekilde uzamasina sebep olurlar.

UYARI: Kapagin agilmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir adim geri ¢ekiliniz ve buharin
dagilmasini bekleyiniz.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dékiilen yemekler, aksesuarlar ve kizgin buhar elinizi yakabilir.
Sicak yemegi firindan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz.




* AIR FRYER PISIRME

Air fryer pisirme yaparken; firini air fryer moduna [alt-iist + fan ( )]
alarak, pisirme tablosunda belirtilen degerlere goére pisirme
yapabilirsiniz.

Air Fryer Pisirme Tablosu

UYARI: Yemegi firina koymadan 6nce, firinin 8-10 dakika 6n isitma yapmasi gerekir.

Yiyecek Pisil_'me Pisir!ne Pigirme __Pisil_'me Gramaj
fonksiyonu | sicakhigi (°C) rafi siiresi (dk.) (gn
Kurabiye 170 2-3 10-15 -
Dondurulmus pili¢ nugget 200 2-3 20-25 750
Dondurulmus patates kizartmfasi 220 2-3 20-25 700
Hellim kizartmasi 200 2-3 10-15 250
Biftek 180 2-3 10-15 1000
Kofte 180 2-3 10-15 1000
Pizza 200 2-3 10-15 -
Mantar 200 2-3 15-20 1000
Tavuk sarma 180 2-3 25-30 1000
Tavuk gogsii 180 2-3 25-30 750

UYARI: Air fryer pisirme, sadece air fryer tepsisinde yapilmalidir.

UYARI: Kapagin agilmasi sirasinda buhar ¢ikabilir. Bir adim geri ¢ekiliniz ve buharin
dagilmasini bekleyiniz.

UYARI: Firinin i¢ panelleri, dékiilen yemekler, aksesuarlar ve kizgin buhar elinizi
yakabilir. Sicak yemegi firindan ¢ikarirken mutfak eldiveni takiniz.




H B B
BAKIM VE TEMIZLIK

Diizenli araliklarla temizlenmesi halinde iiriiniin kullanim émrii uzar ve
karsilasilan sorunlar azalir.

UYARI: Cihazin elektrik baglantisini kesiniz. Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

UYARI: Uriinii temizlemeden dnce tiriiniin sogumasini bekleyiniz. Sicak yiizeyler yaniklara
neden olabilir.

UYARI: Kullanici temizlik sirasinda rezistansi yerinden oynatmamalidir. Bu elektrik
¢arpmasina neden olabilir.

UYARI: Bir buharli temizlik aletinin buhari, elektrik ileten pargalara sizabilir ve kisa
devreye sebep olabilir. Firinin temizligi i¢in asla buharli temizlik aleti kullanmayiniz.
UYARI: Uriiniin herhangi bir parcasini asla bulasik makinesinde yikamayiniz! (aksesuarlar
harig)

UYARI: Su kabi suya batiriimamali ve asla bulasik makinesinde yikanmamalidir! Su kabini
temizlerken ¢ok sert siingerler veya fir¢calar kullanmayiniz.

UYARI: Korumalari ¢ikarmadan 6nce cihazi kapatiniz. Temizlik sonrasinda korumalar
talimatlara uygun sekilde takilmahidir.

1. Cihazin i¢ kisimlarini, panelini, tepsilerini ve diger pargalarini sert firga, bulasik teli ya
da bicak gibi sert aletler ile temizlemeyiniz. Asindirici, ¢izici maddeler ya da deterjan
kullanmayiniz.

2. Cihazin i¢ kisimlarindaki parg¢alari sabunlu bezle sildikten sonra durulayiniz daha sonra
yumusak bir bezle iyice kurulayiniz.

3.Cam yiizeyleri 6zel cam temizleme maddeleriyle temizleyiniz.

4.Alifatik veya hidrokarbonlu deterjanlar kullanmayiniz. Bunlar firinin kapak contasinin
sismesine sebep olabilir.

5. Cihazinizi temizlerken, asit, tiner ve gaz gibi yanici maddeleri asla kullanmayiniz.

6. Kir ve lekeler i¢in potasyum stearat (arap sabunu) kullaniniz.

7. Kontrol panelini islak bir bezle temizleyip kuru bir bezle kurulayiniz.

8. Cihaz, her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir. Béylece yiyecek artiklari kolayca
temizlenir ve lriin daha sonra tekrar kullanildiginda bu artiklarin yanmasi 6nlenir.

9. Temizlik isleminden sonra kalan sivilari tamamen sildiginizden ve pisirme sirasinda
etrafa sigcrayan yemekleri hemen temizlediginizden emin olunuz.

10. Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri ylizeye zarar verebilir. Temizlik sirasinda
asindirici deterjanlar, temizleme tozlari, temizleme kremleri ya da keskin nesneler
kullanmayiniz.

11. Her kullanimdan sonra firini ve aksesuarlarini temizleyiniz ve kurulayiniz.

12. Firinin i¢i tamamen kuruduktan sonra firin kapagini kapatiniz.

13. Firin uzun bir siire kullanilmayacaksa koku olusmamasi igin iyice temizlenmelidir.
Temizlikten sonra firin kapagini agik birakiniz.

14. Firin kapagi contasini, gézenekler olustugunda veya c¢atladiginda yenileyiniz. Kapak
contasini yetkili servisten siparis edebilirsiniz.

15. Tel raflari bulasik makinesinde veya bulasik deterjani ve sicak su ile temizleyiniz.

16. Kapi camlarinin ylizeyinde olabilecek ¢izilmeler sonunda cam kirilabileceginden,
temizlemek igin asindirici temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar kullanmayiniz.

17. Firin lambasinin cam kapagini yerinden cikartarak (bkz. lamba degisimi), bulasik
deterjani ve sicak su ile nemlendirilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.




* Buharh Temizleme Kullanimi

Firin icerisinde olusacak buhar sayesinde yumusayan kirlerin
temizlenmesini saglar.

1. Firin igcerisinden aksesuarlarin
tamamini ¢ikariniz.

2. Tepsiye yarim litre su koyarak,tepsiyi
kazanin en alt kismina yerlestiriniz.

3. Salteri buharli temizleme moduna

( ) getiriniz.

4. Termostati 70°C’ye ayarlayarak firini
30 dakika c¢alistiriniz.

5. Firinl 30 dakika ¢alistirdiktan sonra
kapagi acip firin i¢ yiizeylerini islak bir
bez yardimiyla siliniz.

6. Cikmayan kirler i¢in bulasik deterjani,ilik su, ve yumusak bir bez
kullanarak firini temizleyip, temizlediginiz alani kuru bir bez yardimiyla
kurulayiniz.




Sekil 13

sekil 12.1

sekil 12.2

sekil 13.1

sekil 13.2

Firin kapagini
kendinize dogru
¢ekerek kapagi
tamamen a¢iniz.
Daha sonra
mentese kilidini,
tornavida yardimi
ile yukari dogru
¢ekerek, kilit agma
islemini
gergeklestiriniz.
(bkz. sekil 12.1)

Mentese kilidini, en
genis aglya
getiriniz. (bkz. sekil
12.2) Firin kapagi-
ni, firina baglayan
her iki menteseyi
de ayni konuma
getiriniz.

Daha sonra agtiginiz
firin kapagini,
mentese kilidine
dayanacak konuma
gelene kadar
kapatiniz. (bkz.
sekil 13.1)

Firin kapaginin
¢ikarilmasi igin

kapak kapali
konuma yakin

seviyeye

geldiginde iki
elinizle tutarak
yukari dogru
¢ekiniz. (bkz. sekil
13.2)

Firinin kapagini yeniden yerine takmak icin kapak agma isleminde
yapmis olduklarinizi sirasi ile tersten uygulayiniz.




Firin Cami Temizligi

Firininiz farklihik goésterebilir. Firininiz igcin uygun olan adimi takip ediniz.

1. Sekil 14’de gosterildigi gibi sol ve sag tarafdaki plastik mandallara
bastirarak sekil 15°deki gibi profili kendinize dogru c¢ekerek kaldiriniz.
Sekil 16’da gosterildigi gibi profil c¢ikarildiktan sonra cam bosta kalir.
Bosta kalan cami dikkatlice kendinize dogru ¢ekerek ¢ikariniz. Gerekirse
orta cam da ayni sekilde c¢ikarilabilir. Dis cam firin kapak profiline
sabitlenmistir. Camlar ayrildiktan sonra kolaylikla cam temizligini
yapabilirsiniz. Temizlik ve bakim tamamlandiktan sonra islemi tersten
yaparak camlari ve profili yerine monte edebilirsiniz. Camin dogru yénde
takildigindan ve profilin yerine diizgiin oturdugundan emin olunuz.

Sekil 14 Sekil 15 Sekil 16

2. Sekil 17'de gosterildigi gibi sol ve sag taraftaki vidalari sékiiniiz.
Sekil 18'de gosterildigi gibi profili kendinize dogru cekerek cikariniz.
Sekil 19'da gosterildigi gibi profil cikarildiktan sonra cam bosta kalir.
Bosta kalan cami dikkatlice kendinize dogru cekerek ¢ikariniz. Gerekirse
orta cam da ayni sekilde cikarilabilir. Dis cam firin kapak profiline
sabitlenmistir. Cam ayrildiktan sonra kolaylikla cam temizligini
yapabilirsiniz. Temizlik ve bakim tamamlandiktan sonra islemi tersten
yaparak camlarn ve profili yerine monte edebilirsiniz. Camin dogru
yénde takildigindan ve profilin yerine diizgiin oturdugundan emin
olunuz.

sekil 17 sekil 18 sekil 19




FIRIN LAMBASI DEGISIMI

UYARI: Firin lambasini degistirmeden 6nce, elektrik garpmasi riskini ortadan kaldirmak igin
elektrik baglantisini kesiniz!

UYARI: Firin lambasini degistirmeden 6nce, yanik riskini ortadan kaldirmak igin firinin
sogumasini bekleyiniz. Sicak ylizeyler yaniklara neden olabilir!

UYARI: Bu iiriinde kullanilan lamba ev odalarinin aydinlatmasinda kullanim ig¢in uygun
degildir. Bu lambanin amaci kullanicinin gidalari gérmesine yardimci olmaktir.

UYARI: Bu iiriinde kullanilan ampiiller, 1002 C'nin lizerindeki sicakliklar gibi asiri fiziksel
kosullara dayanmalidir.

UYARI: Halojen lambali cihazlarda; kullanici, halojen lambaya bakmamalidir.

Lambayi degistirmek i¢in;

1. Elektrik baglantisini kesiniz.

2. Cam korumayi saat yéniiniin tersine g¢evirerek ¢ikartiniz. (bkz. sekil 20)
Eger ¢cevirmekte zorlanirsaniz plastik eldiven kullanmaniz size ¢evirmede
yardimci olacaktir.

3. Daha sonra firin lambaniz A tipi model ise ¢evirerek (bkz. sekil 21), B
tipi model ise ¢ekerek (bkz. sekil 22) ¢cikartiniz.

4.Ayni 6zellikteki yeni lambayi takiniz.

5. Cam korumayi yerine takarak, cihazin elektrik baglantisini yapiniz.

Sekil 20 Sekil 21 Sekil 22

Not: Bu iiriin, enerji verimliligi sinifi G olan bir 1s1k kaynagi icermektedir.
Kare Lambayi Degistirmek I¢in;

1. Elektrik baglantisini kesiniz.

2. Cam korumayi kendinize dogru ¢ekerek, ¢ikartiniz.

3. Daha sonra firin lambanizi ¢ekerek, ¢ikartiniz.

4. Ayni 6zellikteki yeni lambayi takiniz.

5. Cam korumayi yerine takarak, cihazin elektrik baglantisini yapiniz.




SORUNLAR VE COZUM ONERILERI

Uriiniiniizde karsilasabileceginiz sorunlari teknik servisi aramadan énce
asagidaki noktalari kontrol ederek ¢oézebilirsiniz.

Kontrol noktalari

Firinla ilgili bir sorun yasamaniz durumunda, éncelikle asagidaki tabloyu
kontrol ediniz ve burada sunulan énerileri deneyiniz. Sorun devam ederse,
yetkili servis iletisime geciniz.

Problem

Muhtemel neden

Ne yapilmali

Firin ¢aligmiyor.

Uriine gii¢c beslemesi
yapilmiyor olabilir.

Gli¢ beslemesi olup
olmadigini kontrol ediniz.

Finn galisma sirasinda duruyor,

Uriiniin fisi elektrik prizinden
¢ekilmis olabilir.

Yeniden gilice baglayiniz.

Siirekli pisirme uzun siiriiyor
olabilir.

Uzun bir siire pisirme
yaptiktan sonra firinin
sogumasina imkan taniyiniz.

Calisma sirasinda giic

Sogutma fani ¢alismiyor
olabilir.

Sogutma faninin sesini
dinleyiniz.

kapaniyor.

Firin, havalandirmasi iyi
olmayan bir yerde bulunuyor
olabilir.

Uriiniin kurulum kilavuzunda
belirtilen bosluklari birakiniz.

Ayni prizde birkag¢ elektrik
fisi kullaniliyor olabilir.

Tek bir fis kullaniniz.

Calisma sirasinda firinin dis
béliimi ¢ok sicak oluyor.

Firin, havalandirmasi iyi
olmayan bir yerde bulunuyor
olabilir.

Uriiniin kullanim kilavuzunda
belirtilen bosluklari birakiniz.

Kapak diizgiin sekilde
aciimiyor.

Uriiniin kapagi ve i¢ béliimii
arasinda sikismis yemek
artiklar olabilir.

Firini iyice temizleyin ve
kapagi tekrar aginiz.

ic bolimiin 15181 los veya hig

Lamba arizalanmis olabilir.

Ayni 6zellikte yeni bir
lambayla degistiriniz.

yanmiyor.

Lamba, pisirme sirasinda
yabanci maddeyle
kaplaniyor olabilir.

Firinin i¢ boliimini
temizleyin ve tekrar kontrol
ediniz.

Firinda elektrik carpmasi

Giig, uygun sekilde
topraklanmamis olabilir.

meydana geliyor.

Topraksiz bir priz kullaniyor
olabilirsiniz.

Gli¢ beslemesinin uygun
sekilde topraklanmis
oldugunu kontrol ediniz.




Problem

Muhtemel neden

Ne yapilmali

Su damhyor.

Kapaktaki bir catlaktan
buhar cikiyor.

Firinin icinde su kaliyor.

Yiyecege bagh olarak bazi
durumlarda su veya buhar
olusabilir. Bu bir iiriin arizasi
degildir.

Firinin sogumasina miisaade
edin ve ardindan kuru bir
bulasik kurutma beziyle firini
kurulayiniz.

Pisirme bittikten sonra so-
gutma fani galismaya devam
ediyor.

Bu fan, firinin i¢ boliimini
havalandirmak i¢in otomatik
olarak belirli bir siire

Bu bir drin arizasi
degildir; dolayisiyla
endiselenmenize gerek
yoktur.

Firin isitmiyor.

Kapak acik olabilir.

Kapagdi kapatin ve yeniden
baslatiniz.

Firin kontrolleri dogru
sekilde ayarlanmamis
olabilir.

Firinin ¢alistiriimasiyla ilgili
bolimii okuyunuz ve firini
sifirlayiniz.

Evde kullanilan sigorta atmis
olabilir veya devre kesici
calismis olabilir.

Sigortayl degistiriniz veya
devreyi sifirlayiniz. Bu durum
siirekli tekrar ediyorsa bir
elektrik¢i ¢cagiriniz.

Calisma sirasinda iriinden
duman ¢ikiyor.

Firinin ilk kez kullanilmasi
esnasinda.

Isiticitdan duman ¢ikabilir. Bu
bir ariza degildir. Firini 2-3
kez c¢alistirdiginiz takdirde
bu durum son bulacaktir.

Isiticida yiyecek olabilir.

Firinin yeterince sogumasini
saglayiniz ve yiyecekleri
isiticidan temizleyiniz.

Firini kullanirken bir yanik
veya plastik kokusu geliyor.

Firinda plastik veya isiya
direngli olmayan diger
kaplar kullaniliyor olabilir.

Yiiksek sicakliklara uygun
cam kaplar kullaniniz.

Firin diizgiin pisirmiyor.

Pisirme sirasinda kapak ¢ok
sik agiliyor olabilir.

Cevrilmesi gereken bir sey
pisirmiyorsaniz firinin
kapagini ¢ok stk agmayiniz.
Kapagdi sik sik agarsaniz, i¢
sicaklik diiser ve bu da
pisirme sonucunuzu
etkileyebilir.




N I N
TASIMA KURALLARI

1. Uriinii tasimak veya hareket ettirmek icin, kapak ve/veya tutamagi
kullanmayiniz.

2. Tasima ve nakliye islemini orijinal ambalaji ile yapi

3. indirme-bindirme ve tasima sirasinda, tiriine maksimum dik
gOsteriniz.

4. Tasima ve nakliye sirasinda ambalajin tamamen kapali oldugunda
emin olunuz.

5. Ambalaja ve pakete zarar verebilecek (nem, su, darbe, vs) etkenlere
karsi koruyunuz.

6. Uriiniin kullanim esnasinda kirilmasi, deforme ve zarar gérmemesine,
tasima esnasinda hasar ve ariza olusmamasina, vurma, ¢arpma, diisiirme
vb. dis etkenler nedeniyle zarar gérmemesine dikkat ediniz.

Gelecekteki Tasima islemleri

Uriiniin orjinal kutusu saklanmali ve iiriin bu kutunun icinde
tasinmalidir. Orijinal kutu yok ise; iiriin, balon kabarcikli ambalaj
malzemesi ile veya kalin bir mukavva ile sarilmali ve sikica
bantlanmalidir.

Uriin kapagi yan duvarlara bantlanmalidir.

Uriiniin Gizerine baska esya konulmamali ve iiriin dik olarak tasinmahidir.

Uriin, tasinma sirasinda diisiiriilmemeli ve darbelere karsi korunmalidir.

Uriin, tasinma sirasinda normal konumda tutulmahidir.

Tasinma sirasinda liriine ait aksesuarlar, lirline zarar vermemek igin
bant ile sabitlenmelidir.

ENERJI TASARRUFU ICIiN IPUCLARI

Asagidaki bilgiler, Griiniiniizii, ekolojik bir sekilde ve enerji tasarrufu
saglayarak kullanmaniza yardimci olacaktir:

1. Firinda, 1s1y1 daha iyi ileten, koyu renkli veya emaye kapli kaplar
kullaniniz.

2. Yiyeceklerinizi pisirirken, tarifte veya kullanim kilavuzundaki tabloda
on i1sitma yapilmasi séyleniyorsa, firini 6nceden isitiniz.

3. Pisirme siiresince, firin kapagini sik sik agmayiniz.

4. Firinda ayni anda birden fazla yemek pisirmeye ¢alisiniz. Tel rafin
tizerine iki pisirme kabi koyarak ayni anda pisirme yapabilirsiniz.

5. Birden fazla yemegi pes pese pisiriniz. Firin isisini kaybetmemis
olacaktir.

6. Firini, pisirmenin sona erme zamanindan birka¢ dakika énce kapayiniz.
Bu durumda firin kapagini agmayiniz.

7. Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden 6nce ¢ozdiiriiniiz.




AEEE YONETMELIGINE UYUM VE ATIK URUNON
ELDEN CIKARILMASI

Bu iiriin, T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi tarafindan yayimlanan Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin Kontrolii Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez. AEEE Yonetmeligine uygundur.

AMBALAJ BILGISI

Bu iiriin, geri doniisimlii ve tekrar kullanilabilir nitelikteki yiliksek
kaliteli par¢ca ve malzemelerden iliretilmistir. Bu nedenle, liriinii, hizmet
omriiniin sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayiniz. Elektrikli
ve elektronik cihazlarin geri doniisimii i¢in bir toplama noktasina
gotiiriiniiz. Bu toplama noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime sorunuz.
Kullanilmig Uriinleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olunuz Uriinii atmadan énce c¢ocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesiniz ¢alismaz duruma getiriniz. Uriiniin ambalaji,
ulusal mevzuatimiz geregi geri doniistiriilebilir malzemelerden
Uretilmistir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla birlikte atmayiniz,
yerel otoritenin belirttigi ambalaj toplama noktalarina atiniz.




H Bu garanti belgesi sadece Tiirkiye icin gecerlidir.
« Garanti .

This warranty certificate is only valid for Turkey. TOMMATECH

Ce certificat de garanti n’est valable que pour GmbH

Belgesi LA Rl L3 g s gl

TOMMATECH PISIRICi GRUBU GARANTI
KOSULLARI

TommaTech GmbH bu iriiniin, Giretim hatalari nedeniyle olusabilecek
arizalara karsi belirtilen kosul ve siireler dahilinde garanti kapsaminda
oldugunu beyan eder. Uriinii alan kisi bu garanti sartlarini kabul etmis
sayilir.

1.

Garanti siiresi iiriiniin teslim tarihinden itibaren baslar ve siiresi
2 yildir.

Garanti kosullarina uygun olarak kullanildig siirece Uriiniin, biitiin
pargalari dahil olmak lizere, tamami garanti siiresince TommaTech
garantisi kapsamindadir.

Malin tamir siiresi 20 is giliniinii gegmeyecektir. Bu siire, garanti
sliresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonu veya
saticiya bildirimi ve teslimi tarihinde baslayacaktir. Malin garanti
sliresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gec¢en siire
garanti siiresine eklenir.

Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici,
Tiketicinin Korunmasi Hakkindaki 6502 sayili Kanun’un 11.
Maddesi cercevesinde sec¢imlik haklarina basvurabilecektir.
Garanti kapsaminda oldugu anlasilan malin lcretsiz onarim
hakkinin sec¢ilmesi durumunda iscilik masrafi, degistirilen parca
bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hig¢bir licret talep
etmeksizin malin onarimi yapilacak veya yaptirilacaktir.

Ucretsiz onarim hakkinin kullanilmasi halinde malin, garanti siiresi
icinde tekrar arizalanmasi, tamiri i¢in gereken azami siirenin
astlmasi, tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,
satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda, malin bedel iadesi, ayip oraninda bedel indirimi veya
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesi (mevzuattaki
istisnalar sakli kalmak kaydiyla) talep edilebilecektir.

Uriiniin  kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Cikabilecek sorunlar icin tliketiciler sikdyet ve itirazlan
konusundaki basvurularini Tiiketici Mahkemelerine ve Tiiketici
Hakem Heyetlerine yapabilirler.

Garanti disi kalan veya garanti siiresi dolan iiriinler igin, bunlarla



10.

1.
°

sinirh olmamak lizere; teknik servis licreti, yedek parc¢a licreti,
malzeme licreti, is¢ilik maliyeti, nakliye licretini vb. iceren ek
bedeller talep edilir.

Garanti kapsaminda bir talepte bulunabilmek i¢cin mutlaka Uriiniin
modelinin, seri numarasinin, satin alma faturasinin, arizaya iliskin
kod, aciklama, fotograf vb. verilerin TommaTech yetkili servisine
sunulmasi gerekmektedir.

GARANTI GECERLILIK KOSULLARI

TommaTech GmbH’nin garanti yiikiimliligd asagida belirtilen
genel ve 6zel durumlar dikkate alinmak kaydiyla gecerlidir.
Genel sartlar
Garanti, ancak diriinlerle birlikte verilen kullanma kilavuzu ile
garanti belgesinde belirtilen tavsiye ve kosullara uyulmasi halinde
gecerlidir. Aksi takdirde Uriin isbu Garanti kapsamindan cikacaktir.
Bu Garanti Belgesi, ilk kurulum yerinde kurulu durumda olan
orijinal TommaTech iiriinlerine uygulanir. Bu garanti belgesi,
yalnizca TommaTech GmbH yetkili servisi tarafindan kurulan
ariinler icin gecerli olacaktir. Uriinlerin lisanssiz satis kanallarindan
ve/veya ikinci el olarak satilmasi durumunda bu garanti politikasi
gecersiz olacaktir.
Modeli, tipi, etiketi veya seri numarasi lizerinde tahrifat yapildigi
goriilen Uriinler icin isbu Garanti Belgesi gecersizdir.
Onarim yerini (cihazin kullanildigi yer ve atdlye) ve seklini yetkili
servis belirler.
TommaTech tarafindan iiretilmeyen ya da satilmayan parc¢a ya da
parcalarin Uriine eklenmesi ile olusan arizalar isbu Garanti Belgesi
kapsami disindadir.
Uriiniin tasarim veya kullanim amaclan disinda veya anormal
sartlarda kullanilmasindan kaynakh dogacak sorun ve arizalar isbu
Garanti Belgesi kapsami disindadir.
Uriiniin satisindan sonra sistem &zelliklerinin degistirilmesi halinde
isbu Garanti Belgesi gecerli olmayacaktir.
Bu Garanti Belgesi, malin diizgiin c¢alismasini etkilemeyen
kozmetik veya yilizeysel kusurlar, ezilmeler, isaretler veya ¢izikler
barindiran mallara iliskin talep ve iddialari kapsamaz.
Malin ya da bilesenlerinin garanti kapsaminda degistirilmesi veya
onarilmasi, mevcut garanti siiresini uzatmaz. Onarilan veya



degistirilen mal ya da bilesenleri icin ikame garanti siiresi verilmez.
Garanti kapsaminda degistirilen veya onarilan iriiniin ya da
bilesenin garanti siiresi, ilk liriiniin degisim veya onarimdan sonra
kalan garanti siiresi kadar olacaktir.

2. Garanti Kapsami Disinda Kalan Ozel sartlar

Kullanim ve kullanici hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,
Miicbir sebeplerden, dogal afetlerden, TommaTech GmbH’den
veya liriinden kaynakli olmayan ya da TommaTech GmbH’nin
kontrolii disinda gelisen durumlardan, iiriinde olusan kir veya
tozdan, iriiniin kullanicisi veya 3. kisiler tarafindan gergeklestirilen
kasti veya ihmali zararlardan ve eylemlerden, ihmali veya kasti
kazalardan ve dis faktorlerden kaynakli olarak meydana gelen
sorun ve arizalar,

Malin veya bilesenlerinin TommaTech GmbH veya yetkilendirdigi
servisler disinda baskaca kisiler tarafindan ya da TommaTech
GmbH’nin yazih onayl olmaksizin miidahale, demontajinin,
yeniden kurulum, degisim, bakim, tahrifat, islem veya degisiklik
yapilmasi,

Kurulumun TommaTech veya yetkilendirdigi servisler disinda 3.
kisilerce yapilmasi ve ayrica bu durumda kurulumdan kaynaklanan
ariza, kusur ve hatalar,

Malin hareketli birimler lizerinde kullanilmasi,

Malin talimatlarina, kullanim kilavuzlarina, gilivenlik kurallarina ve
drinlerin iGzerinde yer alan etiketlere uygun olmayan sekilde
kurulum ve uygulamalardan kaynaklanan sorun, kusur ve arizalar,
Olagan ve makul agsinma veya yipranmalar,

Malin tiiketiciye tesliminden sonraki nakiller ve yerlestirme sonucu
dogabilecek (Urinin nakli, yiikleme, bosaltma, tasima sirasinda
meydana gelecek hasar ve arizalar, diisme, asiri sarsilma, darbe
vb.) arizalar,

Voltaj diisiikliigli veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati;
kurulum vyerindeki elektrik altyapisindan kaynakli hasar ve
arizalar, tirliniin etiketinde belirtilen farkli bir gerileme baglanmasi
nedeniyle olusan hasar ve arizalar,

Cihaza TommaTech GmbH vyetkili servisi disindaki Kkisilerce
baglanan dis donanimin (su tesisati vb.) yol acacagi arizalar.



m Garanti
Belgesi
MUSTERININ

Adi Soyadi
Adresi

Telefon no.
E-posta

Uriiniin Cinsi

Markasi Modeli .

Seri no.

Teslim tarihi
Teslim yeri
Fatura tarihi

Fatura no.

Yetkili Satici

unvani- adresi - e posta adresi- yetkilinin imzasi ve kasesi

Uretici ve ithalatgi firmanin
Unvani: HOMEX EV TEKNOLOJILERi ANONiM SiRKETI

77N\
TOMMATECH
v

GmbH

Merkez adresi: Antalya Organize Sanayi Boélgesi 1. Kisim Atatiirk Bulvari
No:20 Désemealt - Antalya - Tiirkiye

Cagri Merkezi: 444 50 61

Tel : 0 (242) 201 04 10
Fax: 0 (242) 201 04 14

E mail:servis@tommatech-home.com

Firma Yetkilisin:
imzasi-K:

ADSE 1. K he:
Digeme| 48 1%
Antaiya/Kerumiz! 5







7\
TOMMATECH

GmbH

HOMEX EV TEKNOLOJILERIi ANONIM $iRKETi
MERKEZ

AOSB 1.KISIM ATATURK BLV. NO: 20

DOSEMEALTI/ ANTALYA

Tel : 0 (242) 20104 10

Fax : 0 (242) 20104 14

CAGRI MERKEZi
444 50 61
www.tommatech-home.com

servis@tommatech-home.com

KK2403005-01
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